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LEVESEINK

Tyukhusleves finommetélttel 720 Ft

Az idei begyes tyiikbol sok zoldséggel és fiiszerrel levest f6zok, ahogy a Nagyitol lattam
és hogy tartalmas legyen, a végén belevetek egyadagnyi metélttésztdt.

Erdei gombaleves 720 Ft

A kerek erdd legszebb részeirdl osszegytijtott illatozé gombdkbél izes levest f6zok.

Hagymakrémleves cipoban 890 Ft

Nagyon sok hagymadt vajon megpdrolok, dtpasszirozom és jo izii krémlevest f6zok,
amivel talaldskor megtoltok egy cipot és elhalmozom reszelt sajttal.

Jokai bableves 720 Ft

Friss kenyérrel, szdraz froccsel és régi emlékekkel a legjobb.

Tarkonyos raguleves 720 Ft

A hust kevés hagymdn megpiritom, ezutdn hozzd dobok mindenféle zoldséget, fel-
ontom vizzel és izesitem tdrkonyecettel, borssal. Amikor minden megpuhult benne,
bestiritem, tejszint boritok hozza és ellenérzom az izeket, majd forronm tdlalom is.

Nagyi fiistolt husos bablevese, savanyu kaposztaval 720 Ft

Isteni bablevest f6zitt az én Nagyikdm, akkor még igazi hdzi fiistolt hiissal, amit nya-
kon csapott még egy kis savanyii kdposztaval, hogy nehezebben mozogjunk. Ezt probd-
lom én utdnozni. (A mozgdst mdr sikeriilt!)

Kedves Vendégeink!

Eteleink tobbségébdl fél adagot is rendelhetnek,
ebben az esetben az dr 70%-dt szdmoljuk.
Az ételdrak a koretet is tartalmazzdk.
Araink Forintban értenddk és tartalmazzak az dfit.
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ELOETELEINK,
HUSNELKULI ETELEINK

Cézar salata 1450 Ft

Jégsaldta csirkehiissal, ledntve Cézdr ontettel, amire piritott kenyér kockdt szorok.

Rantott camembert 2450 Ft

A sajtot szeletelem majd nagy odaaddssal panirozom, hogy a forré olajban nehogy

szétfolyjon. Rizs halom mellé tdlalom és némi dfonyalekvdrral teszem még izgalma-
sabba.

Rantott trappista hasabburgonyaval 2450 Ft

Keresek a hiitében egy szép szelet sajtot, majd kirdntom, hogy a hasdabburgonydval és
a tartdrmdrtdssal jo iziien falatozhasson.

Oszibarack fiistolt sajttal grillezve 1250 Ft

Az bszibarackot fiistolt sajttal befedem, és a grillsiitében hagyom, mig a sajt meg-
pirul, hogy ne tiinjon szegényesnek, egy kis rizst formdzok mellé. Ezt az ételt akkor
ajdnlom mikor olyanunk van, hogy ,ennék is meg nem is.

Sajtos turogomboc paraj agyon 1450 Ft

A remeglsre sikeriilt, sajtokkal késziilt tiirégombdcot rahelyezem a paraj dgyra, no meg
a tanyérra. Az izekrél, mondjon On véleményt!

Harom sajt rantva balzsamecetes salataval 2450 Ft

Izelitének kirdntok egy szelet Trappistdt, egy szelet Fiistolt sajtot és egy szeletet a
Camambertbdl. A friss saldta mellé kiildok egy kis tartdrmdrtdst is.

Erdei gombas metélt, parmezannal szorva 1350 Ft

Tejszinnel, sok petrezselyemmel készitek erdei gombdkkal egy sima mdrtdst, amibe
beleforgatom a kif6tt metélt tésztdt. A tdlaldsnal megszorom parmezdn sajttal.




HAL KULONLEGESSEGEINK

Roston siilt lazac parajos galuskaval 3320 Ft

A parajt fokhagymdval, megpiritom, tejszinnel a kifétt galuskdval osszekeverem,
addig hagyom szikkadni, mig a lazac megsiil, és egyiitt talalom.

Lazac szelet erdei gombas metélttel 3320 Ft
Harcsapaprikas turos galuskaval 2990 Ft

A harcsabél naprél-napra finomabb paprikdst készitek, (a mai mdr tényleg fenséges)
amit forro tiirés galuskdval talalok.

Parajkrémes harcsa 2990 Ft

Stirii besamelmdrtdsba parajt és sajtot keverek, ez ald dugom a siilt harcsa szeletet,
amit ezutdn a forro siit6be rejtek egy kis pironkoddsra és rizzsel kiildom a pincérrel.

Halas tal 2 személyre 7250 Ft

A tdlra teszek Tengeri halat rdantva, Kéksajtos Lazacot és Parajkrémes Harcsdt.
Rizzsel és burgonydval tdlalom. Kettesben egy iiveg borral, két pohdrrall?

Garnéla nyars fokhagymas, paradicsomos metélttel 2990 Ft

A garnélikat nydrsra hiizom, majd megsiitom és fokhagymdat meg petrezselymet
szorok rd. Fliszeres paradicsomba forgatott metéltet adok mellé.

Afrikai harcsafilé rantva citromos salataval 2990 Ft

Egy kicsit masként készitjiik, mint mdshol.




FOETKEK CSIRKEHUSBOL

Csobankai csip0s csirke 2390 Ft

A négyféle hagymat kevés olajon egymdsnak eresztem, radobom a kockdkra vdgott
hiist és nyakon csapom egy kis chilivel, hogy tudjdk ki az erésebb. Egy kevés fiiszer-
rel igazitok, rajta és jol megizzasztom Oket. Rizs és legaldbb két froccs illik hozzd.
J6 izzaddst kivanok!

Csirkemell zoldségbundaban rizzsel 2390 Ft

Cukkinit, sargarépdt, zellert lereszelem, dsszekeverem tojdssal, fiiszerrel, liszttel,
tejfollel, majd ebbe a masszdiba forgatva rostlapon megsiitom a melleket.

GoOrog csirkemell 2390 Ft

A csirke mellét a hozzd ill§ filszerekkel megszérom, gyorsan megstitom. A tanyéron
eligazitom a gorog saldtdt, mellé teritem az illatozo hiisokat, amit megpakolok oliva-
bogyoval és feta sajttal. Ett6l még az dlmunk is nyugodt lesz.

Erdei gombas csirkemell 2580 Ft

A roston siitott csirkemellhez készitek az erdei gombdbdl, a tejszinbdl, a fliszerekbdl
és a parmezdn sajtbol egy takardnak valot, majd a rizzsel tanyérra fektetem.

Brokkolis fetas csirkemell 2380 Ft

A csirkemelleket felapritom, vajon megpiritom, hozzdteszem a brokkoli darabokat,
izesitem, tej szinnel mdrtdst adok neki és belemelegitem a kockdra vdgott feta sajtot.
A sajttél igazan kellemes izt kap a csirke, amit krokettal javasolok mdrtogatni.

Paprikas csirkemell galuskaval 2380 Ft

Ahogy megszoktuk, tejfollel.




FOETKEK PULYKAHUSBOL

Gongyolt pulykamell 2490 Ft

A kisebb szelet hiisokat illGen fiiszerezem, majd bacon szalonndba oltoztetem. Forro
rostlapon addig sercegtetem, mig a szalonna megpirosodik. Kozben fokhagymdt
piritok, amit tejszinnel a siilt fiiszeres burgonydhoz keverek. A tanyér felére burgo-
nydt boritok, mellé pedig a hiisokat fektetem.

Tuti néni finomsaga 2490 Ft

A pulykamellét klopfolds utin gazdagon betéltom bacon szalonndval, camembert sajt-
tal, bepanirozom, és olajban kisiitom. Rizzsel, stiltburgonydval koritem, és feltétleniil
adok mellé a vorosboros dfonyamdrtdsbol, amit csak finomabb falatokhoz haszndlok.

Parmezanos pulykamell 2280 Ft

A zsemlemorzsdt dsszekeverem a reszelt parmezannal, ebben meghempergetem a puly-
kam mellét, és roston megsiitom, aztdn rizzsel kiildom is a mi drdga pincériinkkel.

Roqueforttal toltott pulykamell 2490 Ft

A zsenge pulyka mellét megkenem roqueforttal izesitett besamellel, rudakka tekerem,
bunddzom és kistitom. Rizzsel, befétt tdrsasdgaban adom asztalra.

Pulykamell aszalt szilvaval 2490 Ft

A formdsra kivert pulykamellre rdateszem a sonkdt, sajtot, és a mag nélkiili aszalt
szilvdt. Felgongyiolom, panirozom, és bé olajban kisiitom. Rizs és siilt krumpli
vald hozza.

Dijoni pulykamell 2280 Ft

A stirli majonézhez keverek sajtot, dijoni mustdrt, fehérborsot. Mikor az izek mdr dssze-
szoktak béven, bekenem vele a megsiilt pulyka mellet. Fokozva a finomsdgot szérok
rd sajtot, és egy piruldsért bedugom a forrd siitébe. Rizs és siiltburgonya mellé teszem
egy kis diszitéssel.

Pulyka bécsi hasabburgonyaval 2490 Ft
Nagy szelet pulykamell kirdntva.



FOETKEK SERTESHUSBOL

Deakok orome 2380 Ft

Két szelet karajt kirdntok, 1igy, mint otthon, de én fokhagymds tejfollel is meglocso-
lom. Héjaban siilt burgonydval adom (1848-ban a Dedkok oromére siitotték ki).

Szepi bacsi kedvence 2490 Ft

Két szelet karaj kozé rejtek egy darab sonkdt és kevés pdrolt savanyii kdaposztdt. Ezt
megforgatom a reszelt burgonydval készitett bunddban, és forro olajban kistitve
burgonydval télalom.

Sajttal, sonkaval toltott sertésborda 2390 Ft

En is gy készitem, mint mdshol, csak jobban. Rizst és burgonyat tdlalok mellé.

Erdei gombas sziizragu 2790 Ft

A sziiz darabokat megpiritom, az erdei gombdval, paprikdaval, paradicsommal friss
izii ragut készitek a rizs mellé.

Manyi néném turpissaga 2790 Ft

A madr régebb dta befiiszerezett sziizérméket besltoztetem bacon szalonndba és rd-
dobom a vasrostélyra, hadd siiljenek. Tdlaldskor megdgyazok nekik a mdr elkészitett
vorasboros dfonyamdrtdssal. Parolt rizzsel tdlalom.

Falusi rantott borda 2380 Ft

Addig forgolddok a kamrdban, mig nem taldlok joizii fiistolt kolbdszt, belekarikdzom
a két szelet hiis kozé egy darab voroshagymdval, bepanirozom, kirdntom és egy kis
burgonydval, azonnal megeszem (azért jut beléle a vendégnek is). Egy nagy korsé
hideg sor mindig kivinkozik utdna.




FOETKEK MARHAHUSBOL

Spenotos, kéksajtos bélszincsikok 3970 Ft

Vajra teszem a parajt, szérok rd fokhagymadt, borsot, kéksajtot és dsszemelegitem
Gket, majd tejszinnel mdrtdssa alakitgatom. Kozben a csikokra vdgott bélszint hir-
telen megpiritom, és az egészet Osszeforralom. Tdlaldskor, 1igy, mint magamnak
krokettet dobdlok mellé, mert igy az igazi!

Cordon bleu 3970 Ft

Az érett bélszinszeletre sonkdt és sajtot teszek, Osszegongyolom, és panirozds utdn
megsiitom. Rizzsel, siilt krumplival tdlalom.

Gombaszedo bélszinszelete 3970 Ft

A barna mdrtdsomat erdsitem, vorosborral, mazsoldval, erdei gombdval, majd ehhez
siitok csinos bélszinszeletet és krokettet teszek mellé.

Bélszinszelet borkeresked6 moédra 3970 Ft

A barnamdrtdsba tisztatott gombdt és csirkemdjat raboritom a rostélyon siilt bél-
szinszeletekre. Mellé dobok néhdany krokettet, hogy legyen mivel a szaftot kitunkolni.

Bélszinszelet 6rdogiink kedvére 3970 Ft

Ez 1igy kezdédik, hogy (meg kell rendelni) készitek egy finom barnamdrtdst, amibe
dobok néhdny darab erds paprikdt és f6zok egy tdl galuskat. A tejszint a sajttal, séval,
borssal felmelegitem és beleboritom, a nokedlit, majd hagyom a tiizhely szélén mele-
gedni. Mivel az 6rdog soha nem alszik jobb, ha a roston sercegé bélszinekrdl egy
percre sem veszem le a szemem, s amint megsiilt a tdnyéron 1évé sajtos galuska
mellé teszem és raboritom a mdrtdst.




TALAINK

Boségek bosége 4 személyre 9980 Ft

El6keritem a legnagyobb tdlat és telepakolom 4 személyre. Falusi rdantott borddval,
gongyolt pulykaval, Orly modon késziilt csirkemellel, rantott fiistolt sajttal és rantott
sonkdval. Rizzsel és siilt krumplival tdlalom.

Vorosvari finomsagok 2 személyre 5690 Ft

Egy kisebb (nem kicsi!) tdlra formdsan elrendezem a Tuti néni finomsdgdt, a Zoldség
bundds csirkemellet, és az Erdei gombds szlizragut, majd megdiszitem, vegyes koretet
teszek mellé, és Ondkre bizom.

Gazda tal sorho6z, borhoz 1 személyre 3120 Ft

Elbveszek a hiitébdl egy szelet sziizérmét, egy szelet bélszint és egy szelet fiistolt
sonkdt, majd rostlapon megsiitom ket és pdrolt savanyii kdposztival, valamint
burgonydval tilalom, hogy az asztaltdrsasdg sorézését, borozdsdt eldsegitsem.

GYEREKEK KEDVENCEI

Rantott sertésborda 1490 Ft

Ugy, mint Anyu otthon én is siitok Neked egy szelet hiist és siilt krumplit. Akdr kérhe-
ted csirkébdl vagy pulykdbdl is!

Roston siilt pulykamell 1490 Ft

Ha nem szereted a bundds hiist, a kedvedért megsiitjiik nélkiile is. Mit kérsz hozzd
koretnek? Mds hiisbél is kérheted.

Csirkemell Orly médra 1490 Ft

Ezt a husit egy sor0s palacsinta tésztdaba bunddzom a kedvedért, és persze ehhez is
siilt krumpli jdr.

Rantott trappista 1490 Ft

Keresek a hiitében egy szép szelet sajtot, majd kirdntom, hogy a siilt krumplival és
a tartdrmdrtdssal joiziien falatozhass.



SALATAFELESEGEINK

Gorog saldta 890 Ft

Uborkasaldta 590 Ft

Paradicsomsaldta 590 Ft

Hazi kdposztasaldta 590 Ft

Nyadri saldta roqfortos ontettel 690 Ft
EDESSEGEINK

Turégombaoc 890 Ft

Csak egy darabot adok, de az jo nagy.

Maikos tarégombadc 890 Ft

Ki hinné, hogy a mdk, az eper és a tiiré igy megfér egy helyen? Es mégis! De ebbdl is
csak egyet adok.

Somléi galuska 890 Ft

Ez sem fogydkiirds édesség, de nagyon finom.

Fagylaltkelyhek 890 Ft

Tobbfajta is van beldle, ezekrdl kérdezze pincériinket!

Profiterol 890 Ft

Ez egy olasz édesség. Konnyti csoki krémes golyocskik, amihez még csoki ontet is jar.

Gyiimolcsos tarokrém 890 Ft

A vanilids tirokrémet elhalmozom a jo izii gytimolcs darabokkal.

Brownie 890 Ft

Isteni csokis édesség!



GOPPION KAVE AJANLATUNK

Goppion Presszo kdavé
Goppion Capuccino
Goppion Koffeinmentes kdvé
Goppion Tejjel

Goppion Tejszinhabbal

Forré csoki

TEA

Tedakat valasszon tedsdobozunkbol!

ROVIDITALOK (4 CL)

Agyas szilva
Finlandia

Gordon’s Gin

Pdlinka lapunkat kérje pincériinktol!
ETVAGYGERJESZTOK (4 CL)

Unicum

Jidgermeister

580 Ft
690 Ft
590 Ft
690 Ft
690 Ft

550 Ft

920 Ft
620 Ft

650 Ft

780 Ft

780 Ft



HOLGYEKNEK

Martini (1 dl) 550 Ft
Baileys (4 cl) 890 Ft
Gazda koktél (2 dl) 890 Ft

A vodkat dsszekeverem curacao likérrel és narancs juicével, amitél a kék hirtelen zold
lesz. Lanyok,asszonyok oda vannak ezért a gazdaért!

BORPARLATOK (4 CL)
Maximilian 790 Ft
Metaxa
Henessy V.S 1050 Ft
WHISKY (4 CL)

Johnnie Walker 850 Ft
Ballantines 850 Ft
LIKOROK (4 CL)

Baileys 950 Ft

Curacao




CSAPOLT SOROK

Stiegl pohdr 0,21
Stiegl korso 0,51

PALACKOZOTT SOROK

Tuborg 0,331

Heineken 0,33 1

San Miquel alkoholmentes 0,25 1
Edelweiss sziiretlen 0,5 1

Krombacher barna 0,33 1

BOROK

320 Ft

790 Ft

550 Ft
550 Ft
890 Ft

A borlapot kérje pincéreinktil, reméljiik, kedvére vilogat beldle!

PEZSGOK

Henkel dry 0,75 1
Cinzano asti 0,751
B.B. édes 0,751
B.B. szdraz 0,751

Torley Alkoholmentes Pezsg6 0,75 1

5400 Ft
5400 Ft
3200 Ft
3200 Ft
3200 Ft



UDITOITALOK

Naturaqua szénsavas dsvanyviz 0,25 1 360 Ft
Naturaqua szénsavmentes dsvdanyviz 0,25 | 360 Ft
Coca-cola 0,21 360 Ft
Fanta 0,21 360 Ft
Sprite 0,21 360 Ft
Gyombér 0,251 360 Ft
Tonic 0,251 360 Ft
Sio6 almalé 0,251 380 Ft
Sio baracklé 50% 0,251 380 Ft
Sioé narancs juice 100% 0,25 1 380 Ft
Sio anandszlé 100% 0,25 1 380 Ft
Limonddé 0,3 1 390 Ft
Limonddé 0,51 650 Ft
Malna- vagy bodzaszorp 0,3 1 390 Ft
Malna- vagy bodzaszorp 0,51

650 Ft
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Csomagoldsi dij 80 Ft/db
Minimum rendelés osszege: 1200 Ft
Erzsébet utalvanyt elfogadunk.

Araink a kéret drakat és az Afa-t tartalmazzdk.
Rendelésfelvétel: keddtil-szombatig 11-20:30 ordig
Tekintse dt étlapunkat a www.gazdakor.hu weboldalunkon.

Az étlap és az drvaltoztatds jogat fenntartjuk.
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III. osztalyu tizlet
Nyitva tartds: naponta 12-22 6raig

Telefon: 06 26 334 304
Mobil: 06 20 934 2808
E-mail: gazdakor@gazdakor.hu

www.gazdakor.hu



